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RIVENDICAZIONI 

1- Vasca di fermentazione a funzionamento automatico per im- 
pianti di vinif icazione comprendente una vasca principale (2) 
Vina vasca superiore (4) , sovrapposta alia vaeca principale, 
un coixdotto di rimontaggio (S, 12, 10, 24, 26) atto ad ali- 
mantare il I'lqi^ldo sottoposto a fermentazione dalla zona di 
fondo della vasca principale alia vasca superiore, mezzi per 
scaricare {16, 14, IS) tale liquido dalla vasca superiore al- 
ia vasca principale in mode da irrorare lo etrato di vinaccia 
galleggiante contenuto nella vasca principale e mezzi iniet- 
tori (20, 32) associati al condotto di rimontaggio atti ad 
iniettare nel liquido che fluisce attraverso tale condotto 
\ina portata di gas contenente ossigeno, caratterizzata dal 
fatto che il condotto di rimontaggio presenta una prima aper- 
tura di efflusso {24) che alimenta il liquido nella vasca su- 
periore (4) ed ima seconda apertura di efflusso (40) che ali- 
menta il liquido all'intemo della massa di liquido contenuta 
nella vasca principale, eseendo previsti mezzi valvolari se- 
lettori (22) associati al condotto di rimontaggio per alimen- 
tare selettivamente il liquido nella vaeea superiore o nella 
vasca principale, o in entrambe attraverso dette aperture di 
efflusso. 

2. Vasca di fermentazione secondo la rivendicazione i, ca- 
ratterizzata dal fatto che detti mezzi iniettori (28, 32) 
comprendono un ugello (28) con un'apertura ristretta (30) e 
un condotto laterale (32), adiacente alia bocca di detto 
ugello per 1' aspirazione di aria ambiente, essendo previsti 
mezzi valvolari di intercettazione (4) atti ad intercettare 
il flusso d' aspirazione d'aria attraverso detto condotto di 
aspirazione (32) . 

3. Vasca di fermentazione secondo la rivendicazione 1 o 2, 
caratterizzata dal fatto che detti mezzi valvolari selettori 
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(22) Gomprendono vm corpo di valvola (51) a forma di cilitidro 
cavo, almeno due aperture d'uscita (52a, 52b) preaeixti sulla 
superficie lateral© di detto corpo di valvola, uu'apertura 
d'entrata (51c) presents su una delle estremita di detto cor- 
po di valvola, ed un otturatore (80) di forma sostanzialmente 
cilindrica dispoeto in modo tale da poter ruotare all'intemo 
di detto corpo nnj^ssialment^ aoji eseo e sagomato in modo taXe 
da realiazare un collegamento a forma di gomito a 90<» raccor- 
dato fra detta apertura d'entrata ed una di dette aperture 
d'uscita. 

4* Vasca di fermentazione secondo le rivendicazioni 1 a 3, 
caratterizzata dal fatto che detti mezzi iniettori (28, 32) 
sono dispoeti sul condotto di rimontaggio a monte di detti 
mezzi valvolari selettori (22) . 

5. Vasca di fermentazione secondo le rivendicazioni 1 a 3, 
caratterizzata dal fatto che detti mezzi iniettori (28, 32) 
sono disposti eul condotto di rimontaggio a valle di detti 
mezzi valvolari selettori (22) e su almeno uno dei condotti 
(24, 26), uscenti da detti mezzi valvolari (22), che alimen- 
tano il liquido nella vasca superiore e/o nella vasca princi- 
pale. 

6. Vasca di fermentazione secondo le rivendicazioni 1 a 5, 
caratterizzata dal fatto che comprende un'unita di controllo 
e coraando (38) che coopera con detti mezzi valvolari seletto- 
ri (22) , associate al condotto di rimontaggio e predisposta 
per effettuaret 

- cicli di ossigenazione del liquido contenuto nella va- 
sca principale (2) mediante prelievo del liquido dal fondo di 
detta vasca e aspirazione e miecelazione di aria ambiente nel 
flusso di liquido prelevato e reimmissione del liquido osei- 
genato nella maesa di liquido contenuto nella vasca principa- 
le, e 
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- cicli di ossigenazione del liqaido contenuto nella va- 
sca principals (2) mediant© prelievo di tale liquido da.1 fon- 
do di detta vasca e aspirazione e miscelazione di aria aiti- 
biente nel flusso di liquido prelevato e reimmissione del li- 
quido ossigenato nella vaBca super lore (4) e scarico di tale 
liquido dalla vasca superiore alia vasca principale con irro- 
razipne del cappello di vinaccia gallsggiante sul moeto. 

7. Procedixfiento di fermentazione, particolarmerxte di vinifi- 
cazione in rosso ^ condotto in una vasca di fermentazione se- 
condo le rivendicazioni 1 a 6, caratterizzato dal fatto che 
comprende le operazione di: 

a) effettuare cicli di ossigenazione del liquido contenu- 
to nella vasca principale mediante prelievo di tale liquido 
dal fondo di detta vasca di aspirazione e miscelazione di 
aria anibiente nel flusso di liquido prelevato e reimmissione 
del liquido ossigenato nella massa di liquido contenuto nella 
vasca principale e 

b) cicli di ossigenazione del liquido contenuto nella va- 
sca principale mediante prelievo di tale liquido dal fondo di 
detta vasca e aspirazione e miscelazione di aria ambiente nel 
flusso di liquido prelevato e reimmissione del liquido ossi- 
genato nella vasca superiore e scarico di tale liquido dalla 
vasca superiore alia vasca principale con irrorazione del 
cappello di vinaccia galleggiante sul liquido ivi contenuto- 

8, Procedimento secondo la rivendicazione 7 in cui detta 
operazione a) viene effettuata all'inizio del processo di 
fermentazione e/o al termine del processo di fermentazione 
per favorire la flottazione e la separazione del cappello di 
vinaccia . 


